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A Chef&Pincér szaklap a HORECA szektor szereplőit 29 éve aktuális, friss információkkal látja el. 

A hazai és nemzetközi szakmai trendek, események, rendezvények mellett a gyártók, forgalmazók,  

szolgáltatók termékei, innovációi is rendszeresen megjelennek a lapban.

Szaklapként feladatunk, hogy tájékoztassuk olvasóinkat a HORECA szektort érintő trendekről, változásokról, 

eseményekről, bemutassuk a szektor jelentős képviselőit, eseményeit, változásait, trendjeit, innovációit.

Online szakmai oldalunk: www.chefpincer.hu

Naprakész tartalom, heti hírlevél a vendéglátóipar szereplői részére.

CHEF&PINCÉR | 2020. OKTÓBER

Portré
Molnár Attila, az Arany Kaviár 

étterem tulajdonosa

Séfportré
Litauszki Zsolt, 

a BDPST Hotel Zrt. kreatív séfje

Bocuse d’Or 
Irány Lyon

XXV. ÉVF. 2020. OKTÓBER

Kávépiac

A megváltozott piaci igényekhez 

igazodnak a kávéforgalmazók

Aktuális
Gasztronómia a belvároson túl

Portré 
Györffy Árpád, Executive chef,Four Seasons Hotel Gresham Palace

Kenyérlelke fesztivál Ahol új értelmet nyer a kenyér

XXV. ÉVF. 2020. SZEPTEMBER

Segal Viktor, séf
Egy nagy közös probléma van: nincs, vagy kevés a vendég

XXV. ÉVF. 2020. FEBRUÁR

BorsSó Bistro
Ahol a francia konyha 

megjelent hazánkban

Rákos Lívia
Biztos kezekben a megoldás

A fürj
 speciális bánásmódot igényel

Elek Richárd, a Duna Garden Étterem és Hotel 

DODO’S Restaurant séfje

A tányér mutatja meg, mit tud egy séf

29 éves tapasztalat  
a HORECA szaklap piacon
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2024. ÉVI HIRDETÉSI ÁRAK – PRINT

 Címlap Méret: 208 x 296 mm 750 000 HUF

 Hátlap Méret: 208 x 296 mm 630 000 HUF

 B2, B3 Méret: 208 x 296 mm 560 000 HUF

 1/1 Méret: 208 x 296 mm 490 000 HUF

 2/1 Méret: 416 x 296 mm 870 000 HUF

 1/2 álló Méret: 90 x 265 mm 330 000 HUF

 1/2 fekvő Méret: 185 x 130 mm 330 000 HUF

 1/3 álló Méret: 60 x 285 mm 250 000 HUF

 1/3 fekvő Méret: 185 x 85 mm 250 000 HUF

 1/4 álló Méret: 90 x 130 mm 180 000 HUF

 1/4 fekvő Méret: 185 x 63 mm 180 000 HUF
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A HIRDETÉSEK ELKÉSZÍTÉSÉNEK TECHNIKAI KÖLTSÉGE:
1/1 oldal: 25 000 HUF*, 1/2 oldal: 15 000 HUF*, 1/4 oldal: 12 000 HUF*

TECHNIKAI PARAMÉTEREK:
Vágott méretű hirdetési felületeink az ábrán találhatóak. A kifutó méret további 5-5 mm ráhagyást igényel. A vágójeleket kifutón kívül kérjük elhelyezni. 
A kreatívokat a következő formátumokban kérjük: nyomdai minőségű pdf vagy jpg formátum, minimum 300 dpi felbontás, CMYK színtérben.

KEDVEZMÉNYEK:
Több alkalomra szóló megrendelés, havonta történő fizetése esetén: 3 alkalom: 5%, 4 és 5 alkalom: 10%, 6 és 7 alkalom: 15%

LEMONDÁSI DÍJ: 
A nyomdakész anyag leadás előtt 10 nappal: 50%, A nyomdakész anyag leadás előtt 3 nappal: 100%

*A fenti árak ÁFA nélkül értendőek.



Február – SIRHA szám 2024.02.16 01.26 01.30

Április 2024.04.24 04.08 04.15 

Május 2024.05.27 05.14 05.17

Szeptember 2024.09.23 09.09 09.12

Október 2024.10.25 10.14 10.17

November-december 2024.12.04 11.20 11.25

Hónap Megjelenés Lapzárta Nyomdakész anyagleadás

2024. ÉVI MEGJELENÉSEK

Álllandó rovatok, témák

●	 séfportré

●	 	innovatív, új vendéglátóhelyek

●	 szakmai 	versenyek, rendezvények

●	 	innovációk és trendek

●	 	a vendéglátás hazai és külföldi hírei

●	 	idegenforgalom, turizmus

●	 	szakoktatás

●	 	szakmai szervezetek, eseményei

●	 	étterem-bemutatók

●	 	cukrászat

●	 alapanyagok

●	 	italok, italtrendek

●	 	kávé, kávégépek, kávétrendek

●	 	konyhatechnika, újdonságok

●	 	fogyóeszközök

●	 	technológiai innovációk

●	 	higiéniai rendszerek

●	 	informatika, app-ok, éttermi rendszerek

●	 	vendéglátó bútorok, design

●	 	fenntarthatóság az éttermekben, 

 „zöld” megoldások
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Olvasói összetétel:
Terjesztett példányszám: 8000 db
• Vendéglátóegységek,  
   hotelek vezetői: 6500 db
•  Gyártók, importőrök, nagykereske dők, 

szakmai szervezetek, intézmé nyek,  
köz étkeztetők: 1500 db

Vendéglátóipari egységek  
megoszlása típus szerint:
- étterem, csárda, pizzéria, bistro: 49,8%
- söröző, pub, drinkbár: 19,0%
- kávézó, cukrászda: 18,1%
- hotel, szálloda, panzió: 10,0%
- ételbár, gyorsétterem: 3,1%

TERJESZTÉS

Győr-Moson-
Sopron megye,

Vas megye
7,4%

Komárom- 
Esztergom megye,
Veszprém megye,

Fejér megye
8,7%

Budapest
43,7%

Nógrád megye,
Pest megye 

10,5%

Borsod-Abaúj-
Zemplén megye,

Heves megye 
5,1%

Szabolcs-Szatmár-
Bereg megye,

Hajdú-Bihar megye 
5,8%

Jász-Nagykun-
Szolnok megye,
Békés megye 

5,0%
Bács-Kiskun megye,

Csongrád megye 
5,4%

Zala megye, Somogy
megye, Tolna megye,

Baranya megye 
8,4%

Vendéglátóipari egységek megoszlása régiók szerint:
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 Felület Méret Árak

1  Top banner 449 x 96 px 70 000 Ft*/hét
 190 000 Ft*/hó

Formátumok: JPG GIF PNG

3  Oldalsó banner 348 x 260 px 50 000 Ft*/hét
  348 x 130 px 200 000 Ft*/hó
  (további méretekről érdeklődjön) 

Formátumok: JPG GIF PNG

2  Kiemelt hír max. 2 fotó 90 000 Ft*/darab

Formátumok: VIDEOJPG DOC

4  Cikk banner, tematikus szakcikkben történő megjelenés
  348 x 260 px 80 000 Ft

Formátumok: JPG GIF PNG

Hírlevél

Formátumok: JPG DOC VIDEO

Formátumok: JPG GIF PNG

 Hírlevél 80 000 Ft*/alkalom
 (www.chefpincer.hu oldalon lévő hír/cikk kiküldése)

 Hírlevél banner 449 x 96 80 000 Ft*/alkalom
   600 x 125
A megrendelő weboldalára irányítva.

 Egyedi hírlevél egyedi árazás
  Kizárólag a megrendelő szerepel  

a hírlevélben és a megrendelő  
weboldalára irányítva.

*A fenti árak ÁFA nélkül értendőek.

Banner méretek és formátumok
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2024. ÉVI HIRDETÉSI ÁRAK – ONLINE

Formátumok: JPG GIF PNG
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